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SNACKS

GRØNNE OLIVEN | 50 
I aromatisk olivenolie 

MARCONA MANDLER | 50 
Ristet og saltet

ØLPØLSER | 50

HELDAGSRETTER

CROQUE MONSIEUR | 175  
Røget skinke, dijon og grøn salat

ADMIRAL BRANDADE | 190 
Gratineret torsk med brødkrummer 

og parmesan

CEVICHE AF HELLEFLYNDER | 190  
Citrus, piment og radicchio

ADMIRAL LAKS | 210  
Rygeost og agurk

PIL SELV ROSÉ REJER | 240  
Ristet surdejsbrød, aioli og citron

 PROVENCALSK TÆRTE | 230
Basilikum, tomater og zucchini

SALADE CHEVRE CHAUD | 180  
Valnødder, gastrik og fennikel

PATÉ DE CAMPAGNE | 165  
Sennep og syltede grønt

CÆSAR SALAT | 195  
Parmesan, sprøde croutoner

og stegt kylling

Alle retter serveres med brød og olivenolie

Alle priser er i DKK og inkluderer 25% moms.
Gør venligst tjeneren opmærksom på eventuelle allergener. Vi kan ikke garantere for spor af nødder. 



SIDES

POMMES FRITES | 75
Med trøffelmayo 

GRØN SALAT | 50
Med sennepsvinaigrette

DESSERT

KAGE | 65 

UDVALGTE DANSKE 
OG EUROPÆISKE OSTE | 145  

Med knækbrød og kompot

HÅNDLAVET PETIT FOUR | 75  
3 stk.

KAFFE & TE

KAFFE | FRA 40  
Espresso | Americano | 

Café Latte | Cappuccino 

TE FRA COCOON | 40   
Earl Grey | Green Quince | White 

Alle priser er i DKK og inkluderer 25% moms.
Gør venligst tjeneren opmærksom på eventuelle allergener. Vi kan ikke garantere for spor af nødder. 



FADØL

CARLSBERG PILSNER | 65

JACOBSEN VIVA CLASSIC | 70

KRONENBOURG BLANC 1664 | 70

ALKOHOLFRI
 

CARLSBERG NORDIC | 50

BROOKLYN HOPPY LAGER | 50

JUICE & SODAVAND

FRANKLY JUICE | 50  
Appelsin | Æble | Grøn

SODAVAND | 38 
Coca-Cola | Coca-Cola Zero | 

Squash | Lemon

KILDEVAND | 38 
Bornholms kildevand 

med el. uden brus

Alle priser er i DKK og inkluderer 25% moms.
Gør venligst tjeneren opmærksom på eventuelle allergener. Vi kan ikke garantere for spor af nødder. 



COCKTAILS

LILLET SPRITZ | 100  
Lillet Rosé | Absolut Vodka | Jordbær

Rabarber | Tonic

ABSOLUT PASSION | 100  
Absolut Vodka | Lime | Passionsfrugt | Vanilje

DARK ’N’ GINGER | 100 
Havana Club 7y | Lime | Ginger Beer

ADMIRAL SPRITZ | 100  
Lillet Rosé | Absolut Vodka | Jordbær

Rabarber | Mousserende Vin

GIN & TONIC

THE STANDARD | 110  
Beefeater Gin | Rød Grapefrugt
Fever Tree Mediterranean Tonic

THE AMALFI | 120  
Malfy Limone Gin | Citronskal

Fever Tree Mediterranean Tonic

THE COLOURFUL | 135  
130 Buss No. 509 | Lime
Fever Tree Indian Tonic 

THE DRY MONKEY | 140 
Monkey 47 Gin | Enebær | Lime

Fever Tree Indian Tonic

Alle priser er i DKK og inkluderer 25% moms.
Gør venligst tjeneren opmærksom på eventuelle allergener. Vi kan ikke garantere for spor af nødder. 



Vin

Terrasse



MOUSSERENDE VIN 
GL. | FL.

2020 BRUT SOUVERAIN, HENRIOT,  
CHAMPAGNE, FRANKRIG 

Klassisk, tør og kompleks med en tilfredstillende, 
dvælende og elegant finish. 

155 | 755

ROSÉ VIN 
GL. | FL.

2022 PINOT NOIR ROSÉ, HAUS  
KLOSTERBERG, MARKUS MOLITOR, MOSEL 

Tør men dog forfriskende frugtig og saftig… let at drikke. 
110 | 495

2020 SANGIOVESE, MARAMATO,  
TENUTA MARA, EMILLIA-ROMAGNA  

I virkeligheden ikke en rosé, men en kobbervin AKA  
‘Romato‘. Forestil dig en blanding af en rosé og en  

orangevin – en essentiel sippevin.  
685 FL.

2021 PALETTE, QUINTESSENCE ROSÉ,  
CHÂTEAU HENRI BONNAUD 

Provence kompleks, klassisk, frugtig og intens.  
En god rosé til maden. 

165 | 795

2020 MARSANNAY, COEUR DE ROSÉ,  
GILLES BALLORIN, BOURGOGNE  

Biodynamisk og naturligt opdyrket. En livlig, frugtig  
og lys vinkarakter produceret med lav intervention og 

uden tilsætning af svovl.  
795 FL.

2021 CHÂTEAU LÉOUBE, ROSÉ DE LÉOUBE,  
CÔTES DE PROVENCE | MAGNUM 1,5 L  

Elegant, let men stadig kraftfuld og charmerende.  
En klassisk Provence Rosé.  

1150 FL.

2021 SANCERRE, PINOT NOIR ROSÉ, GUILLERAUT  
FARGETTE, LOIRE | DOBBELTMAGNUM 3 L  
Ren Pinot Noir nydelse. Tappet i den eneste  

rigtige flaskestørrelse.  
2200 FL.

Nyd et glas

Alle priser er i DKK og inkluderer 25% moms 
Vi beder dig gøre tjeneren opmærksom på eventuelle allergener

Interesseret i andre vine? Spørg venligst din tjener om 
vores udvidede vinkort fra SALT restaurant.
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HVIDVIN 
GL. | FL.

2021 SAUVIGNON BLANC, KITZECK-SAUSAL,  
WEINGUT GERHARD WOHLMUTH, SÜDSTEIERMARK  

Klassisk, urtet og frugtig aroma. Sprød og tør. 
110 | 495

2021 RIESLING, KABINETT, WEINGUT GROEBE, RHEINHESSEN 
Livlig, frugtig og syrlig. Afbalanceret med en anelse sødme. 

125 | 615

2018 RIESLING, DUTTENBERG,  
MARC KREYDENWEISS, ALSACE  

Tør, naturlig, funky og ufiltreret. Nydes meget 
 gerne med salte snacks eller en let servering. 

685 FL.

2019 CHARDONNAY, CHABLIS, DOMAINE WILLIAM  
FEVRE, BOURGOGNE | MAGNUM 1,5 L 

Fyldig, elegant og tilfredsstillende. Chablis karakteristiske  
intensitet og kompleksitet. Nydes til fisk eller grøntsager. 

165 | 1590

RØDVIN 
GL. | FL.

2020 MORGON, LES CHARMES, QUINTIN HAREL, BEAUJOLAIS  
En moderne Beaujolais. En let drikkelig rødvin fuld af frugtig 

intenstitet med en dvælende afrunding af røde bær. 
110 | 495

2020 SPÄTBURGUNDER, WEINGUT RINGS, PFALZ  
Intense og friske aromaer af røde bær. En vin der  

tilfredsstiller ganen. Fra en af de mest velrenomerede  
rødvinsproducenter i Tyskland. 

625 FL.

2020 MONTEPULCIANO/SANGIOVESE BLEND,  
ENEO, MONTEPELOSO, COSTA TOSCANA  

Kraftig men stadigvæk bløde tanniner, som sammen med 
frugten skaber en orkestral rødvinsoplevelse. Nydes til  

enten kød eller ost. 
165 | 795

SØD VIN 
GL. | FL.

2019 RIESLING, AUSLESE, HAUS KLOSTERBERG,  
MARKUS MOLITOR, MOSEL  

Premium, intens, sød og afbalanceret.  
Passer perfekt til vores kager eller oste. 

130 | 655

Alle priser er i DKK og inkluderer 25% moms 
Vi beder dig gøre tjeneren opmærksom på eventuelle allergener

Nyd et glas
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